
講座名　 Xmas・お正月のパン

講師　　　　財部　みゆき　　　

回 月日 曜 学　習　主　題 学　習　内　容 備考

1 11/30 木
手作りパンをたのし
みませんか？

ふわふわの生地で
コーンマヨパン
ツナマヨパン

開講式
オリエンテーション

2 12/7 木

親しみのあるパンを
手ごねし、

生地をくるくる巻いて
チョココロネ

3 12/14 木

焼きたてパンの香り
とおいしさを楽し
む。 ホワイトソースたっぷり

グラタンパン

4 1/11 木
サクサクのクッキー生地で包む

メロンパン

5 1/25 木
揚げない

アンドーナツ
カレーパン

学習時間

材料代　　　　５回で 4000 円

必要な方は持ち帰り用容器

　　　　　　　　　　お持ちの方はめん棒、スケッパー、デジタル計量など

　　・作業中は出来るだけ不織布マスクを着けるようにお願いします。

　　・指輪・ネイル等は外して、爪は短く切っておきましょう！

　　・長い髪の方は、三角巾から出ないようにまとめておきましょう！

　　・アームカバーなどで袖が邪魔にならないようにしておきましょう！

学 習 計 画 表

１0：00～１2：30（2.5時間）

*材料の都合でメニューを変更する場合もあります
*時間の都合上、手ごねとこね機を使います
*班ごとに共同で作業します

持ってくるもの　筆記用具、エプロン、三角巾、マスク、ふきん（食器拭き用）、タオル（手拭き用）


